Carte du soir

g Salade verte 8 Salade variée 10
) \ — Créme d’asperges vertes du pays ler 14
Chévre frais du Val-de-Ruz et artichaut 1er 18
Flan végétal aux noix, champignons et ail des ours ler 15
Cocktail de crevettes grises Calypso 1ler 22
Tartare de beeuf a 'huile de chardon et Espelette 1er 28

=
Tubetti aux asperges des Trois Lacs et ail des ours 32 B
Asperges des Trois Lacs a la hollandaise véritable 36 ‘&
Patta blanca "Alcala” 18 mois, supp.14 %

Sandre du Gothard cuisiné au beurre cantonal 40
Loup de méditerranée au coulis de bouillabaisse 44
=
Cabri des Breuleux : Des iles 28***** / Massala* 28
Cote de porc "super King size" au jus moutardé 44
Queue de boeuf mijotée au vin de Toscane 30
Rognons de veau au beurre et échalotes 40
Pintade d’Appenzell aux chanterelles crémeuses 40
=
Créme brulée 12
Café glacé 12
Trio de sorbets 10
Tourte boskoop a 'anglaise 12
Moelleux Maracaibo 15
Vins au verre
Chasselas 6 / Non filtré 6
Chardonnay 7,60 / Pinot gris 7,60 / Spécialité 8,70
Sauternes (Botrytis) 12.-

CEil de perdrix 7,60 / Pinot noir 7,60
Assemblage, selon la cave 8,70 / Spécialité du jour 9,50

Menu du soir

Marinade crue de loup atlantique
A la mariniére de salicornes et huile vierge
Ou
Rillettes fines de lapin des Bois
Parfumées de porto et chocolat 100%
B
Aiguillette de turbot atlantique
Aux asperges des Trois Lacs
Ou
Cassolette d’asperges des Trois Lacs
Et ris de veau a ’ail des ours
el
Omble chevalier de Briiggli a la ciboulette
Petites vapeur et jardiniére
Ou
Cabri bio des Breuleux roti aux chanterelles
Pommes du jour et jardiniére
=S
Corbeille fraise-rhubarbe
Ou
Nougat glacé, arrosé de vrai marasquin
Ou
Fromages de la région

Entrée froide, entrée chaude, suite, dessert 88

Entrée, suite, dessert 68
Premier 26 / Assiette 40 / Dessert 15

Allergéne

Ail-échalote-céleri-champignons-oléagineux-blé

Hotel de Commune Dombresson / Mai 2024 / exemple / Changements selon arrivages et météo
Viandes, eaux douces, basse-cour, asperges CH / Poissons mer, coquillages, crevettes UE / Pain Stiicker Dombresson / T.V.A. de 8.1%



